
日頃からの感謝を込めて、専門店ならではハイクオリティな牡蠣を存分にご堪能いただきたく、
特別に選べる3コースの食べ放題をご用意しました。
ぜひこの機会にお召し上がりくださいませ！

食べ放題／
飲み放題オプション
ともに2日前までの

要予約

OPTIONスタッフおすすめの“生牡蠣アレンジ”

素焼き生牡蠣

ウニと牡蠣醤油焼き香草ガーリックバター焼きカキフライ 牡蠣スープ

シンプル食べ放題
¥3,590（税込¥3,949）

スタンダード
食べ放題

¥3,990（税込¥4,389）

ワイン蒸し

90分制
６０分ラストオーダー

90分制
６０分ラストオーダー

1産地

2産地
盛合せ

ローストビーフとウニ生牡蠣

カキフライ ワイン蒸し素焼き

オニオングラタン焼きアンチョビトマト焼きトリュフタルタル焼きウニと牡蠣醤油焼き香草ガーリックバター焼き 牡蠣スープ

真鯛とポン酢ジュレ120分制
90分ラストオーダー

4産地
盛合せ

素焼き生牡蠣 牡蠣スープ

シンプルに牡蠣を堪能！

人気の牡蠣料理をまんべんなく！

長時間&プレミアムメニューの豪華版！

生牡蠣だけでも食べ方が色 !々
スタッフおすすめの“生牡蠣アレンジ”10種類をご用意しております。（一
部追加料金あり）お試しした方はスタッフにお声掛けください！
※イラストはイメージです。

ビール/ハウスワイン（赤・白）
カクテル各種/
ソフトドリンク各種

飲み放題オプション

¥1,980
（税込¥2,178）

お一人様レモン汁／カットレモン8個（¥55税込）／タバスコ＋黒コショウ／
レモンオイル／ごま油＋塩／ワサビ醤油（¥33税込）／
柚子胡椒（¥33税込）／レモンシャーベット（¥220税込）／
バターバケット2P（¥ 385税込）／ウィスキー（¥715税込）

※入荷の遅れや品薄になる場合もあり、急遽、本企画が中
止になる場合もございます。
※産地銘柄は当店指定のものとなります。

贅沢食べ比べ
！

贅沢食べ比べ
！

※産地銘柄は当店指定のものとなります。

※産地銘柄は当店指定のものとなります。

※産地銘柄は当店指定のものとなります。

WEB予約はこちら

アレルギー表示： 卵 乳製品 小麦 落花生 そば エビ カニ 写真は全てイメージです。

オイスター
カクテル

オイスター
カクテル

選べる3コース

真牡蠣食べ放題
シンプル スタンダード プレミアム

 4/26月 → 5/14金


